Menu - Nederlands

VEGGIES FAVORITE

V7 PIMIENTOS DE PADRON
+ Maldon zout 7,5

7 EDAMAME
+ gerookt zout + togarashi 6,75

V7 KAPSALON MET VEGAN PULLED LAMB
+ jalapefio + zoete aardappel + krokante uitjes
+ chili-mayonaise 11,5

V7 VEGETARISCHE GYOZA’S 4 stuks
+ miso + sesam + krokante knoflook 9,5

V7 REDEFINE BURGER MINI 2 stuks
+ avocado + radijs + zoetzure komkommer
+ kimchi-mayonaise 13,5

V7 VEGAN EMPANADA 2 stuks
+ Colombiaanse aji-dip 9,5

V7 AUBERGINE
+ geglaceerd met miso + bosui + gember
+ sesamzaadjes 9,5

% BLOEMKOOL TEMPURA
+ granaatappel + labneh + munt + sesam 8,5

Wij raden aan om minimaal 3 gerechten p.p. te kiezen.

Elk gerecht serveren wij direct zodra het klaar is.

FRIET
+ mayonaise 5,75

FRIET MET TRUFFEL
+ truffel + Parmezaan 6,75

FRIET ASIAN
+ crispy nori + furikake + spicy miso
+ yuzu-mayonaise 6,75

CARNIVORE DELIGHTS

EMPANADAS 2 stuks
+ rundvlees + Aji Criollo 9,5

CHICKEN GYOZA’S 4 stuks
+ goma + ponzu + lente-ui 9,5

CARPACCIO
+ rundercarpaccio + truffel + spekzout
+ bieslook + Parmezaan 13,5

AZIATISCHE STEAK TARTAAR
+ soja + gember + sesamolie + enoki
+ miso-mayonaise + eigeel 14,5

VITELLO TONNATO
+ kalfs entrecote + tonijnmayonaise 10,5

RIBFINGERS TERIYAKI
+ BBQ-saus + sesam 10,5

KOREAN CRISPY CHICKEN
+ lente-ui + kimchi-mayonaise + honing-mais 10,5

NRC BLACK ANGUS MINI BURGERS 2 stuks
+ zoetzure relish + boerenkaas
+ krokante uienringen + NRC burgersaus 13,5

CHURRASCO VAN DIAMANTHAAS
+ pimentén + rode ui + chimichurri 15,5

RENDANG BAO BUNS
+ zoetzure komkommer + chili 11,5

Een locatie
voor elk moment

SEAFOOD LOVERS

OESTERS NATUREL

per stuk 3,25

TOPPING

+ sjalot + citroen + 1

+ ponzu + radijs + yuzu + nori 1,5

CALAMARES
+ citroen + peterselie + aioli 14,5

CEVICHE VAN ZALM
+ leche de tigre + avocado + rode ui
+ chili + koriander 13,5

EBI TEMPURA
+ chili-mayonnaise 13,5

GAMBA’S
+ gerookt paprikapoeder + knoflook 12

TOSTADA 2 stuks
+ tonijn + mango + avocado + koriander + limoen 11

COQUILLES
+ noodles + knoflook + peper + bosui 15

ROSTI MET ZALMTARTAAR
+ truffelolie + Parmezaan + bieslook 12,5

TONIJNSTEAK
+ ponzu + knoflook + lente-ui + sesam 15,5

KEUZESTRESS?

Geniet van een speciaal samengesteld

3-gangen shared dining menu van de chef voor 42,50

ROMAN-STYLE PIZZA

% TARTUFO
+ zwarte truffel + champignons + mascarpone 9,5

PARMAHAM & MASCARPONE
+ mascarpone + parmaham + mozzarella
+ Parmezaan + oregano + rucola 9,5

% OLD SCHOOL MARGHERITA
+ tomatensaus + mozzarella + basilicum + oregano 7

GARDEN GREENS

JAPANSE CAESAR SALADE
+ krokante kip + shoyu-ei + ansjovis + Parmezaan 10,5

% BURRATA SALADE
+ Coeur de Boeuf-tomaten + vijgen
+ Kalamata-olijven + pistachenoten 9,75

% MEDITERRANE SALADE
+ geroosterde paprika’s + feta + Kalamata-olijven
+ zoetzure rode uien 9,75

SWEET TREATS

NRC FESTIVE DESSERT vanaf 2 personen
+ selectie van desserts 12,5 p.p.

VEGAN MATCHA PANNA COTTA
+ mango sorbetijs 8,5

CHURROS
+ dulce de leche + chocolade 8,5

PORNSTAR MARTINI CHEESECAKE
+ passievruchtenmousse + vanillevodka-schuim
+ Bastogne-kruimels 7,5

KNAFEH PISTACHIO DUBAI BAR
+ pistachecreme + crunchy knafeh + chocolade 9,5

@ = VEGETARIAN V7 = VEGAN
Deze gerechten kunnen allergenen bevatten; vraag ons om meer informatie.



VEGGIES FAVORITE

V7 PIMIENTOS DE PADRON
+ Maldon salt 7,5

V7 EDAMAME
+ smoked salt + togarashi 6,75

V7 KAPSALON WITH VEGAN PULLED LAMB
+ jalapefo + with vegan pulled lamb
+ chili-mayonaise 11,5

V7 VEGETARIAN GYOZA’S 4 pieces
+ mMiso + sesam + crispy garlic 9,5

V7 REDEFINE BURGER MINI 2 pieces
+ avocado + radish + pickled cucumber
+ kimchi-mayonaise 13,5

V7 VEGAN EMPANADA 2 pieces
+ Colombian aji-dip 9,5

V7 EGGPLANT
+ glazed with miso + spring onion + ginger
sesame seeds 9,5

% CAULIFLOWER TEMPURA
+ pomegranate + labneh + mint + sesame 8,5

We recommend choosing at least 3 dishes per

person. Each dish will be served as soon as it’s ready.

FRIES
+ mayonaise 5,75

FRIES WITH TRUFFLE
+ truffle + Parmesan 6,75

ASIAN FRIES
+ Crispy nori + furikake + spicy miso
+ yuzu-mayonnaise 6,75

CARNIVORE DELIGHTS

EMPANADAS 2 pieces
+ beef + Aji Criollo 9,5

CHICKEN GYOZA'’S 4 pieces
+ goma + ponzu + spring onion 9,5

CARPACCIO
+beef carpaccio + truffle + bacon salt
+chives + Parmesan 13,5

ASIAN STEAK TARTARE
+soy + ginger + sesame oil + enoki
+miso mayonnaise + egg yolk 14,5

VITELLO TONNATO
+ veal entrecote + tuna mayonnaise 10,5

TERIYAKI RIBFINGERS
+ BBQ sauce + sesame 10,5

KOREAN CRISPY CHICKEN
+ spring onion + kimchi mayonnaise + honey corn 10,5

NRC BLACK ANGUS MINI BURGERS 2 pieces
+ pickled relish + farmhouse cheese
+ crispy onion rings + NRC burger sauce 13,5

CHURRASCO OF DIAMOND TENDERLOIN
+ pimentén + red onion + chimichurri 15,5

RENDANG BAO BUNS
pickled cucumber + chili 11,5

Een locatie
voor elk moment

SEAFOOD LOVERS

OYSTERS NATURAL

PER PIECE 3,25

TOPPING

+ shallot + lemon €1

ponzu + radish + yuzu + nori 1,5

CALAMARES
+ citroen + peterselie + aioli 14,5

SALMON CEVICHE
+ leche de tigre + avocado + red onion
+ chili + coriander 13,5

EBI TEMPURA
+ chili-mayonnaise 13,5

PRAWNS
+ smoked paprika powder + garlic 12

TOSTADA 2 pieces
+ tuna + mango + avocado + coriander + lime 11

SCALLOPS
+ noodles + garlic + pepper + spring onion 15

ROSTI WITH SALMON TARTARE
+ truffle oil + Parmesan + chives 12,5

TUNA STEAK
+ ponzu + garlic + spring onion + sesame 15,5

CAN’T DECIDE?

Enjoy a specially curated 3-course

shared dining menu by the chef for 42,50

ROMAN-STYLE PIZZA

% TARTUFO
+ black truffle + mushrooms + mascarpone 9,5

PARMAHAM & MASCARPONE
+ black truffle + mushrooms + mascarpone
+ Parmesan + oregano + arugula 9,5

% OLD SCHOOL MARGHERITA
+ tomato sauce + mozzarella + basil + oregano 7

GARDEN GREENS

JAPANESE CAESAR SALAD

+ crispy chicken + shoyu egg + anchovies + Parmesan 10,5

% BURRATA SALAD
+ Coeur de Boeuf tomatoes + figs
+ Kalamata olives + pistachios 9,75

% MEDITERRANE SALADE
+ roasted peppers + feta + Kalamata olives
+ pickled red onions 9,75

SWEET TREATS

NRC FESTIVE DESSERT from 2 people
+ selection of desserts 12,5 p.p.

VEGAN MATCHA PANNA COTTA
+ mango sorbet 8,5

CHURROS
+ dulce de leche + chocolate 8,5

PORNSTAR MARTINI CHEESECAKE
+ passion fruit mousse + vanilla vodka foam
+ Bastogne crumble 7,5

KNAFEH PISTACHIO DUBAI BAR
+ pistachio cream + crunchy knafeh + chocolate 9,5

& = VEGETARIAN V7 = VEGAN

These dishes may contain allergens; please ask us for more information.



